Anneée scolaire 2024 /2025 - EXIDEUIL-SUR-VIENNE

Lundi 3 Novembre

Mardi 4 Novembre

Jeudi 6 Novembre

Vendredi 7 Novembre

Salade de chou rouge

f
E)T(,‘.

Emincé de veau

Fusilli au beurre bio

Macédoine de légumes

f

vinaigrette

Hachis parmentier

Feuilleté au fromage
Paupiette de dinde braisée
Epinards a la créme
Catadou

f

céleri et pommes
Poisson frais

Salade de carottes,

Brie Salade verte bio "1Cys ﬁ , . . ﬁ
. PSS Purée de pois cassés
Poire Emmental , Flan patissier a Pananas
St Paulin
Banane . .
Yaourt aromatisé
Lundi 10 Novembre Mardi 11 Novembre Jeudi 13 Novembre Vendredi 14 Novembre
Pota.ge de leg.u mes Salade de Haricots verts ﬁ
ﬁ Poisson du jour
btz AL S . ﬁ (Euf cocotte a la créme ﬁ
Flammenkueche Fondue de poireaux

Choucroute alsacienne
Fromage alsacien
Gateau alsacien

Ferie

Pyrénées
Pomme pochée aux noix et

cannelle ﬁ

f

Carottes vichy
Samos

Salade de fruit frais ﬁ

Lundi 17 Novembre

Mardi 18 Novembre

Jeudi 20 Novembre

Vendredi 21 Novembre

Quiche aux légumes ﬁ
Steak haché grillé

Salade coleslaw

f

Emincé de veau

f

Jambonneau sauce charcutiéere

Velouté de carottes

Julienne de légume

f

Salade de riz au thon
Poisson frais

ﬁ Tortis couleur au beurre Biiche Pilat Semoule bio 10,
Petits pois Gouda ﬁ Camembert
J K' - e .
Yaourt sucré ot Moelleux au chocolat Clémentine
Lundi 24 Novembre Mardi 25 Novembre Jeudi 27 Novembre Vendredi 28 Novembre
Rill d ich
tllette du mans cornichon Menu MEXICAIN ﬁ ﬁ Salade aux noix

Cuisse de poulet rétie
Carottes vichy ﬁ
P’tit Louis

Fruit de saison

Salade Mexicaine
Chili con carne maison
Riz au beurre
St Nectaire i}
Dessert Mexicain

Potage de légumes

Tartiflette ﬁ

-

Salade Bio '("\‘

Fromage blanc au sucre

Steak de colin sauce citron
Céréales méditerranées

Babybel

Banane




Lundi 1 Décembre

Mardi 2 Décembre

Jeudi 4 Décembre

Vendredi 5 Décembre

Chou blanc aux pommes

f

Sauté de beeuf bourguignon
Macaronis au beurre
Tome blanche
Poire

Betteraves vinaigrette
Eufs brouillés
Julienne de légumes
Yaourt Aromatisé

Salade verte aux croiitons
Réti de dinde au jus
Blettes a la provencale
Fournols
Beignet aux pommes

EaTc,‘.

Sardine au beurre
Poisson frais sauce aurore

f

Purée de potiron

Emmental ™
Clémentine

Lundi 8 Décembre

Mardi 9 Décembre

Jeudi 11 Décembre

Vendredi 12 Décembre

Feuilleté au fromage
Dos de merlu sauce beurre blanc
Epinards a la créme
Fromage blanc et banane

Menu BASQUE ﬁ
Salade basque
Axoa de beuf

Riz au beurre

Soupe au potiron
Saucisse de Toulouse

f

Lentilles dijonnaises

Cantal

Céleri rave r&péesb'("\‘ ﬁ

Aiguillettes de blé pannées
tomate/chévre
Pommes de terre sautées

Ossau Iraty Iliondelet
a n omme
Gateau basque Créme au chocolat
i Mardi 16 Décembre Jeudi 18 Décembre Vendredi 19 Décembre

Radis au beurre
Boulette d’agneau

Choux fleurs persillé ﬁ

f

Créme dessert

f

Haut de cuisse de poulet au jus

f

Salade de blé aux olives

Ecrasé de butternut
Brie

Ananas

Rillette du Mans/cornichon

f

Spaghettis carbonara

Salade biob'(’\‘
St Moret

Compote pomme/cassis

Menu de Noél

*les origines exactes de la viande et du poisson seront communiquées le jour méme.

BONNES VACANCES

*]es fruits de saison annoncés peuvent changer selon ’arrivage et la disponibilité des fruits.
*Les fromages sont susceptibles de varier selon les stocks restants et la disponibilité du fournisseur.
*Les menus peuvent étre modifiés suivant I’arrivage journalier.

(e}

f
0

“ . appellation BIO

“ appellation AOP

: fait maison

: local




