Année scolaire 2026 / 2027 - EXIDEUIL-SUR-VIENNE

Lundi 31 Aot

Vacances

Lundi 07 Septembre

Salade de tomates Bio et mais
Cuisse de Poulet
Purée de pommes de terre

Yaourt BIO
(Ferme du Paupiquet)

Lundi 14 Septembre

Carottes rapées B10O
Nuggets de poulet

Courgettes sautées BI1O
Riz au lait BIO

Lundi 21 Septembre

Salade d’haricots verts
Roti de Veau (CDYV)
Panais sauté
Semoule au chocolat BIO

Mardi 01 Septembre

Betteraves vinaigrette
Burger Maison (CDV)
Frites Maison

Flan vanille BIO Maison

Mardi 08 Septembre

Salade de riz
Saucisse (Chez JOJO)
Haricots verts
Brie

Patisserie
Mardi 15 Septembre

Concombres BIO a la créme
Steak de beeuf
Tortis
Tomme blanche
Kiwi

Mardi 22 Septembre

Menu a théme :
Pasteque /|
Paélla
Emmental

Gateau Espagnol

Jeudi 03 Septembre

Bruschetta tomate/mozza
Roti de beeuf
Ratatouille BIO Maison
Emmental
Nectarine

Jeudi 10 Septembre

Salade d’endives aux noix
Escalope de veau a la créme (CDV)
Semoule au beurre
Cantal
Pomme au four Maison

Jeudi 17 Septembre

Radis au beurre BIO
Omelette
Pommes de terre et salade BIO

Créme de brebis
Glace

Jeudi 24 Septembre

Coleslaw Bio
Lasagnes de beeuf Maison
Salade BIO
Fromage de chévre
Banane

Vendredi 04 Septembre

Concombres BIO vinaigrette
Poisson frais (selon arrivage)
Riz Bio
St Moret
Glace

Vendredi 11 Septembre

Piémontaise Maison
Poisson frais (selon arrivage)
Brocolis vapeur
Fromage blanc sucré

Vendredi 18 Septembre
Feuilleté au fromage
Poisson frais (selon arrivage)
Haricots beurre
Yaourt Nature Bio
(Ferme du Paupiquet)

Vendredi 25 Septembre

Asperges vinaigrette
Poisson frais (selon arrivage)
Purée de potiron
Créme dessert caramel

(Ferme du Paupiquet)
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Lundi 28 Septembre

Quiche lorraine Maison
Pilon de poulet
Courgettes sautées BIO
Compote de pomme/cassis

Lundi 05 Octobre

Salade de pates
Sauté de veau (CDV)
Haricots verts
Cantal
Poire

Lundi 12 Octobre

Duo de carottes/ betteraves
Emincé de beeuf
Ecrasé de pommes de terre
Yaourt « les 2 vaches » BIO

Mardi 29 Septembre

Salade de tomates BIO
Hachis parmentier Maison
Salade BIO
Flan chocolat BIO Maison

Mardi 06 Octobre

Menu a théme :
Salade Mexicaine
Chili con carne
Riz

Gateau Mexicain
Mardi 13 octobre

Concombres BIO
Langue de boeuf (CDYV)
Semoule au beurre
Camembert
Fruit de saison

Jeudi 01 Octobre

Avocat pamplemousse
Roti de beeuf
Légumes du soleil
Tapioca au lait

Jeudi 08 Octobre

Salade de pommes de terre
Saucisse (Chez JOJO)
Pates
Fromage blanc Bio au coulis de
fruit rouge (Ferme du Paupiquet)

Jeudi 15 Octobre

Pizza Maison
Boulettes d’agneau
Haricots beurre
Kiri

Fruit de saison

Vendredi 02 Octobre
Péche au thon
Poisson frais (selon arrivage)
Semoule aux céréales
Yaourt aux fruits BIO
(Ferme du Paupiquet)

Vendredi 09 Octobre

Macédoine jambon
Poisson frais (selon arrivage)
PAtes au beurre

Babybel

Fruit de saison

Vendredi 16 Octobre

Taboulé BIO Maison
Poisson frais (selon arrivage)
Epinards
Fromage
Compote

*|es origines exactes de la viande et du poisson seront communiquées le jour méme.

*]es fruits de saison annoncés peuvent changer selon ’arrivage et la disponibilité des fruits.

*Les fromages sont susceptibles de varier selon les stocks restants et la disponibilité du fournisseur.
*Les menus peuvent étre modifiés suivant I’arrivage journalier.

BONNES VACANCES




